
 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

Sehr geehrte Gäste, 

 

wir bedanken uns für Ihr Interesse  

an unserem AKZENT Hotel „Am Burgholz“. 

 

Zuverlässigkeit, Qualität und Geschmack sind unsere Maxime  

die wir in unserem Haus leben und umsetzen. 

 

Dafür sorgen wir mit einem breit gefächerten Angebot an  

regionalen, saisonalen und internationalen Spezialitäten und Getränken. 

 

Im Anhang finden Sie eine Reihe von  

Buffetvorschlägen für Ihre Veranstaltung. 

 

Gern gehen wir bei der Planung und Durchführung  

auf Ihre ganz individuellen Wünsche ein. 

 

Bitte sprechen Sie uns hierfür einfach an! 

  



 

 

 

 

 

 

 

 
Zur Begrüßung oder zum Sektempfang 

 

empfehlen wir: 

 

 

Canapés garniert pro Stück:  3,50 € 
 
 

Gekochter Schinken 
Lachstatar 

Räucherlachs/Meerrettich 
Räucherforelle 

Italienische Salami 
Frischkäse 

Hähnchenbrust 
 

  



 

Grillbuffet 

 

Spezialitäten vom Holzkohlegrill 

Thüringer Bratwurst 

Thüringer Rostbrätel 

Rinderhüftsteak 

Geflügelspieß 

Lachs mit Gemüsejulienne und Zitrone in der Folie 

Grillgemüse 

Gebackene Knoblauch-Kräuter-Kartoffeln 

Erfurter Born-Senf 

Erfurter Born-Ketchup 

BBQ-Sauce 

Dazu reichen wir 

Blattsalate 

Krautsalat 

Tomatensalat 

Nudelsalat 

Kartoffelsalat 

Brot- und Butterauswahl 

Dessert 

Gegrillte Ananas im Gläschen 

Mousse au chocolat 

 

Pro Person 41,00 € 

(ab 20 Personen)  

 

 



 

Thüringer Buffet 

 

kalt  

Frisches Schweinehack vom Brett mit Zwiebeln 

 

4 Salate ihrer Wahl 

Schinkenröllchen mit Spargel 

Pumpernickel mit Frischkäse 

Brötchen und Schinken-Zwiebelbrot 

 

warm 

Thüringer Schweinekammbraten in kräftiger Schwarzbiersauce 

Thüringer Rinderrouladen 

Hähnchengeschnetzeltes in Edelpilzsauce 

Sauerkraut 

Apfelrotkohl 

Thüringer Kloß 

Butterkartoffeln 

Gemüsespätzle 

 

Dessert 

Fruchtgrütze mit Vanillesauce 

Schokoladencreme  

 

Pro Person 38,00 € 

(ab 20 Personen) 

 

 



 
 
 
 

Burgholzbuffet 

 

 

kalt 

Lachstatar und geräucherte Forelle auf Pumpernickel mit Sahnemeerrettich 

Käsearrangement mit frischem Obst 

3 Salate nach Ihrer Wahl 

Baguette- und Butterauswahl 

 

warm 

Schweinefilet im Baconmantel in Pfeffersauce 

Rumpsteak mit Rahmpilzen 

Geflügelspieß mit Paprika und Zwiebel 

Gebratener Blumenkohl 

Bohnen mit Butterbrösel 

Kartoffelgratin 

Mandelkroketten 

Knoblauch-Kräuter-Kartoffeln 

 

Dessert 

Obstsalat im Gläschen 

Duett von Mousse au chocolat 

 

Pro Person 42,00 € 

(ab 20 Personen) 

 

 

 



 

 

Buffet „Gala“ 

 

kalt 

Lachstatar und geräucherte Forelle auf Pumpernickel mit Sahnemeerrettich 

Rindercarpaccio mit frittiertem Rucola, Parmesan und gerösteten Kernen 

Käsearrangement mit frischem Obst 

Baguette- und Butterauswahl 

4 Salate nach Ihrer Wahl 

 

warm 

Tomatenconsommé mit Gin und Tomatenconcassé 

Rinderfilet auf Edelpilzen 

Rehkeule 

Fischroulade „Bruschetta“ 

Rotkohl mit Apfel und Birne 

Grillgemüse 

Kleine Thüringer Klöße 

Mandelkroketten 

Tagliatelle 

 

Dessert 

Oma´s Obstsalat mit Rumrosinen und Vanillepudding 

Duett von Mousse au chocolat 

 

Pro Person 55,00 € 

(ab 20 Personen) 

 

 



 

 

Salatauswahl 

 

Bitte wählen Sie aus folgenden Salaten für Ihr Buffet aus: 

 

Gurkensalat mit Essig und Öl 

Gurkensalat mit Dillschmand 

Wassermelonensalat mit Fetakäse 

Fruchtiger Geflügelsalat 

Eiersalat 

Kartoffelsalat mit Essig und Öl 

Kartoffelsalat mit Mayonnaise 

Bunter Nudelsalat 

Tomate – Mozzarella 

Schweizer Wurstsalat 

Zuckerschotensalat mit Mango 

Griechischer Salat mit Fetakäse 

Bohnensalat 

Weißkrautsalat 

Rotkrautsalat 

Rote Beete Salat 

Möhrensalat 

Blattsalate mit 2 verschiedenen Dressings 

 


